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мЕНЮ (Llr.rкличное меню }
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[1О5ккал,белки:7.4,1кирьt:7.7,углеводьt:7.9,Со:151,rt4g:16.1,Р:37.4,С:7,0]

?2-tt100гр"Степной"

из белокочонной копустш с морковью
:5.О,углевольt :9.3,Са:42.4,|iДg:14.8,Р:?8.6,С: З5.5J

11-о1100гр

Дtинтой в сьтрной корочке со сmетаной

4.х<ирьt : 15.3,углеводы :3.4,Ca:107.7,1t4g: 35-3,Р :199.6,А :5а J]

49-7675гр

2,жирьt:12.2,углеводьt:6.О,Са:l21.0,\ttg:22.9,Р:174-4,Fе:1.3,Д3l.а,С:7.0]

63-1zБи9rштекс "По - деревенски"

ffирекгор Заведующий производством
14/l?/?oz4


